MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE

Semaine du 01 AU 04 SEPTEMBRE 2026
Dinan

Les numéros renvoient a la liste des 14 allergénes mentionnés sur les produits alimentaires, jointe en annexe
Aide UE a destination des écoles (fruits et Iégumes frais BIO et SIQO, yaourts natures et fromages blancs BIO, Fromages BIO et SIQO)
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Salade du pécheur

Melon Concombre vinaigrette
Hors d’'ccuvre : J Pdt / thon / olive / vinaigrette
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Fruit Fruit
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Dessert
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EX
) o x . . REPUBLIQUE
Toutes viandes certifiées d'origine Frangaise hors burger de veau FRANCA%E
Tous les pains proposés sont cuits et pétris par nos boulangers de Dinan. Lt
Contact responsable restauration : intendance@dinan.fr Frateraité

Certains éléments du menu sont susceptibles d’étre remplacés par un équivalent, dans le respect de I'équilibre alimentaire
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MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE

Allergies: la liste des 14 allergenes
mentionnes sur les
produits alimentaires
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—  Les 14 allergénes a étiquetage obligatoire

14 allergenes sont aujourd’hui reconnus et soumis a un étiquetage obligatoire. Pour
ne pas avoir de mauvaises surprises, la lecture des éetiquettes s'impose!
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Certains éléments du menu sont susceptibles d'étre remplacés par un équivalent, dans le respect de I'équilibre alimentaire



